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* "MONK’S FIZZ

Michael Hanke
Chef de Bar «Baur au Lac» ZUrich

4 cl Mezcal

2cl Cointreau

2 Dash  Peychaud'’s Bitter
50 ml Monk’s Bitter

50 ml Champagner

Alle Zutaten, ausser «Monk's Bitter»

und Champagner, kalt rihren und

ohne Eis in eine Coupette geben. An- "
schliessend mit «Monk’s Bitter» und
Champagner auffullen.
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VACATION

Philipp Koessl
Chef de Bar «IGNIV» ZUrich

Grosses Glas

2cl Carpano

1cl Chartreuse Jaune

2cl frisch gepresster
Limettensaft

34 Blatter Minze

Monk’s Bitter
Deko frische Minze

Alle Zutaten, ohne «Monk’s Bitter»,

in einem grossen Glas, zur Halfte mit
Crushed Ice gefullt, vorsichtig anrthren.
Anschliessend mit etwas Crushed Ice
und «Monk’s Bitter» auffullen.







